
 

 

 

HIPPOCAMPUS KAVIAR SELEKTION 

10 g Black Caviar Imperial (sibirischer Stör) | Blini | Sauerrahm                                              €   36,00 

30 g Black Caviar Imperial (sibirischer Stör) | Blini | Sauerrahm                                              € 105,00 
 

Antipasti 

Pesce bandiera | gamberi | cipolla | uvetta | polenta  € 28,50 

Degenfisch | Garnelen | Zwiebel | Rosinen | Polenta  

Uovo in camicia | zucca | crème fraîche | Black Caviar Imperial 3g € 34,50 

Pochiertes Ei | Kürbis | Crème fraîche | Black Caviar Imperial 3g 

Tramezzino | vitello | funghi | parmigiano | tartufo nero € 27,50 

Tramezzino | Kalb | Pilze | Parmesan | schwarzer Trüffel 

 

Zuppa 

Zuppa porcini | patate | prezzemolo | salsiccia € 25,50 

Steinpilz-Suppe | Kartoffeln | Petersilie | Salsiccia 

Primi Piatti 

Tortelli pesce | vongole | calamari | salicornia (leggermente piccante)   € 28,50 

Edelfisch-Tortelli | Venusmuscheln | Tintenfische | Meeresspargel (leicht pikant) 

Scialatielli | coniglio | capperi | olive | pomodoro     € 27,50 

Scialatielli | Kaninchen | Kapern | Oliven | Tomate 

Risotto | zucchine | burrata | capesante | menta   ab 2 Pers. á € 27,50 

Risotto | Zucchini | Burrata | Jakobsmuscheln | Minze 



 

 

 

Pesci 

Coda di rospo | topinambur | finferli | basilico   € 47,50 

Seeteufel | Topinambur | Pfifferlinge | Basilikum  

Cappone | astice blu | fregola | verdure | timo | propria salsa  € 49,50 

Knurrhahnfisch | blauer Hummer | Fregola | Gemüse | Thymian | eigene Sauce 

Carni 

Fegato di vitello | spinaci | carciofi | burro | salvia  € 44,50 

Kalbsleber | Spinat | Artischocken | Butter | Salbei  

Guance di manzo | purea di patate | broccoli selvatici | ginepro  € 46,50 

Rinderbäckchen | Kartoffelpüree | wilder Brokkoli | Wacholder 

Dolci 

Frittelle caramellate | arance | fichi | miele  € 16,50 

Karamellisierte Frittelle | Orangen | Feigen | Honig 

Cannolo | cioccolato | ricotta | prugne | vaniglia   € 16,50 

Cannolo | Schokolade | Ricotta | Pflaumen | Vanille  

Variazione di sorbetti € 16,50 

Sorbetvariation      

Affogato al caffè € 9,00 

Espresso mit Vanilleeis 

  



 

 

 

Lassen Sie sich von uns überraschen  
 

 

 

Unser Küchenchef Domenico Castiglia stellt für Sie  

 

ein 4-Gang-Überraschungsmenü zusammen 

 

zum Preis von 89,50 €   

- mit Weinbegleitung 130,00 € - 

 

(Gerne können Sie zwischen Fisch und Fleisch wählen) 

 

   
 

Von Mittwoch bis Freitag bieten wir Ihnen  

unser Mittagsmenü (2-Gänge)  

 

zum Preis von 39,50 € an 

 

 

 

 

 

 

Hinweise für Allergiker 
 

Sollten gewisse Zutaten oder Erzeugnisse bei Ihnen Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen, teilen Sie dies bitte 

bei Bestellung unseren Mitarbeitern mit. Diese erteilen Ihnen gerne genaue Infos und händigen Ihnen eine Liste aus. 

 

Qualora certe sostanze Le dovessero provocare allergie o intolleranze, si prega di comunicarlo al momento 

dell’ordinazione. I nostri collaboratori saranno lieti di fornire ulteriori informazioni. 


