
 

 

 

HIPPOCAMPUS KAVIAR SELEKTION 

10 g. Kaviar von GRÜLL (sibirischer Stör) | Blini | Sauerrahm                                                  €  36,00 

30 g. Kaviar von GRÜLL (sibirischer Stör) | Blini | Sauerrahm                                                  € 105,00 
 

Antipasti 

Ricciola | anguria | avocado | cetrioli | salsa teriyaki | sesamo  € 29,50 

Ricciola | Wassermelone | Avocado | Gurke | Teriyaki-Sauce | Sesam  

Tartelletta | ricotta | asparagi glassati | fiori di zucca | pomodori € 27,50 

Tartelette| Ricotta | glasierter Spargel | Zucchiniblüten | Tomaten 

Roast beef | finferli | parmigiano | carrube | tartufo nero € 27,50 

Roast beef | Pfifferlinge | Parmesan | Johannisbrot | schwarzer Trüffel 
 

Zuppa 

Gaspacho “Hippocampus” € 27,50 

Gaspacho “Hippocampus Art” 

Primi Piatti 

Tortelli asparagi | burro | parmigiano | tartufo nero  € 27,50 

Spargel-Tortelli | Butter | Parmesan | schwarzer Trüffel 

Scialatielli | ragù di salsiccia | finocchio selvatico | limone      € 27,50 

Scialatielli | Salsiccia-Ragout | wilder Fenchel | Zitrone  

Risotto | aglio | olio | peperoncino | alici    ab 2 Pers. á € 27,50 

Risotto | Knoblauch | Olivenöl | Chili | Sardellen 



 

 

 

Pesci 

Coda di rospo | finferli | patate | olive | cipollotti  € 45,50 

Seeteufel | Pfifferlinge | Kartoffeln | Oliven | Frühlingszwiebeln 

Filetto di branzino | panzanella di verdure | vinaigrette di pomodoro | capperi | menta € 45,50 

Seewolffilet | Gemüse-Panzanella | Tomaten-Vinaigrette | Kapern | Minze 

Carni 

Maialino iberico | pimientos de padrón | cavolfiore | senape  € 47,50 

Iberisches Ferkel | Pimientos de Padrón  | Blumenkohl | Senf 

Quaglia disossata croccante | spinaci | asparagi   € 43,50 

Ausgelöste kross gebratene Wachtel | Spinat | Spargel  

Dolci 

Mango | mandorle  € 16,00 

Mango | Mandel  

Krapfen cioccolato | ciliegie | gelato fior di latte | aceto balsamico  € 16,00 

Schokoladenkrapfen | Kirschen | Fior di Latte Eis | Balsamico Essig 

Variazione di sorbetti € 16,00 

Sorbetvariation      

Affogato al caffè € 9,00 

Espresso mit Vanilleeis 



 

 

 

 

 

 

Lassen Sie sich von uns überraschen ! 

 

 

 

Unser Küchenchef stellt für Sie  

 

ein 4-Gang-Überraschungsmenü zusammen: 

 

zum Preis von 89,50 €   

- mit Weinbegleitung 130,00 € - 

 

(Gerne können Sie zwischen Fisch und Fleisch wählen.) 

 

   
 

Von Mittwoch bis Freitag bieten wir Ihnen  

unser Mittagsmenü (2-Gänge)  

 

zum Preis von 39,50 € an. 

 

 

 

 

 

 

Hinweise für Allergiker: 
 

Sollten gewisse Zutaten oder Erzeugnisse bei Ihnen Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen, teilen Sie dies bitte 

bei Bestellung unseren Mitarbeitern mit. Diese erteilen Ihnen gerne genaue Infos und händigen Ihnen eine Liste aus. 

 

Qualora certe sostanze Le dovessero provocare allergie o intolleranze, si prega di comunicarlo al momento 

dell’ordinazione. I nostri collaboratori saranno lieti di fornire ulteriori informazioni. 


